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SPARGEL AUF RAUCHERLACHS  Bariloto
MIT HIMBEERDRESSING

Z .
utaten Spargeln schalen und Endstick abschneiden.

Spargeln im Salzwasser kochen bis

5009 Spargeln weiss sie gar sind.

1509 Lachs gerauchert
1 Handvoll Rucola
3-4EL  Barilotto’s Himbeer-Essig 3%
1009 frische Himbeeren
Olivenol

Salz & Pfeffer Raucherlachs auf die Teller verteilen und mit
Rucola garnieren. Spargeln darauf legen
und das Himbeerdressing darauf verteilen.

Himbeeren mit der Gabel zerdriicken, Him-
beer-Essig dazugeben und mit Salz,
Pfeffer und einem Schuss Olivendl verfeinern.

. A guete Gnuss" wiinscht das
Barilotto-Team
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